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PIZZE 
E

FOCACCE

DA ASPORTO

TEL. +39 0432 958 314
CEL. +39 351 356 44 25

operatore cert i f icato
da SUOLO E SALUTE SRL ai  sensi  del  Reg.
UE 848/2018 e s.m.i .
r i f .  Cert i f icato n° 06-00299-0001 del  24/10/2022

GELATO ARTIGIANALE
con latte friulano biologico

frutta fresca
gusti vegan 

basso contenuto di zuccheri
senza conservanti , coloranti

ed aromi artificiali



PIZZE FOCACCE 

BIRRE 

IMPASTO DI 3 FARINE SEMINTEGRALI BIOLOGICHE MACINATE A PIETRA:
FARRO, GRANO E SEGALE.

A LUNGA LIEVITAZIONE

IN BOTTIGLIA

MARINARA (V)  (V)
Pomodoro, aglio, origano 
Allergeni: 1  ...........................................................€ 6,0

MARGHERITA (V) 
Pomodoro, mozzarella 
Allergeni: 1, 7 ........................................................€ 6,7

SICILIANA 
Pomodoro, acciughe, capperi, olive riviera, origano 
(a richiesta con mozzarella)
Allergeni: 1, 4, (7).................................................. € 8,9

ESTATE (V) 
Pomodoro, pomodorini, mozzarella, bufala, melanzane,
zucchine, olive, basilico, origano 
Allergeni: 1, 7.................................................... € 11,90

BUFALA (V) 
Pomodoro, mozzarella, bufala, pomodorini, (basilico),
origano
Allergeni: 1, 7........................................................ € 9,9

ORTOLANA DI STAGIONE (V) 
Pomodoro, mozzarella, verdure miste di stagione
spadellate, pomodorini, rucola 
Allergeni: 1, 7 ..................................................... € 10,0

FETA (V) 
Pomodoro, mozzarella, feta, olive, rucola, basilico 
Allergeni: 1, 7........................................................ € 9,5

FUNGHI MISTI E MORBIDONE  (V) 
Pomodoro, mozzarella, porcini, champignon, morbidone   
Allergeni: 1, 7...................................................... € 10,5

ZUCCHINE E GORGONZOLA (V) 
Pomodoro, mozzarella, zucchine, gorgonzola, rucola
Allergeni: 1, 7........................................................ € 9,9

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto naturale,
champignon, carciofi
Allergeni: 1, 7 ......................................................€ 10,2

BUFALA E CRUDO
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, bufala, crudo, origano
Allergeni: 1, 7 ........................................................€ 13,0

AMATRICE
Pomodoro, mozzarella, pancetta, pecorino
Allergeni: 1, 7 ..........................................................€ 9,9

CARNICA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini e caciotta di capra 
Allergeni: 1, 7 ........................................................€ 10,2

SPECK, PORCINI E GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella, porcini, gorgonzola, speck
Allergeni: 1, 7 ........................................................€ 10,2

VIENNESE
Pomodoro, mozzarella, wurstel 
Allergeni: 1, 7 ..........................................................€ 7,9

SGOMBRO E CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, sgombro e cipolla 
Allergeni: 1, 4, 7 ....................................................€ 10,2

SALAMINO PICCANTE
Pomodoro, mozzarella, salamino
Allergeni: 1, 7.......................................................... € 7,9

LE LISERE
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, salamino piccante e
peperoni
Allergeni: 1, 7 ........................................................€ 10,7

BOSCAIOLA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, pancetta, porcini, cipolla
e grana
Allergeni: 1, 7  .......................................................€ 11,7

COTTO ZUCCHINE E MORBIDONE 
Mozzarella, prosciutto cotto naturale, zucchine,
morbidone, pomodorini
Allergeni: 1, 7 ........................................................€ 10,7

CALZONE
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto naturale,
champignon 
Allergeni: 1, 7........................................................ € 10,5

CON FARINE BIOLOGICHE MACINATE A PIETRA

IMPASTO AI 3 CEREALI SEMI-INTEGRALI:

FARRO, GRANO E SEGALE 

LEGENDA:
(V) VEGETARIANO (V)(V) VEGANO
In alternativa alla mozzarella, puoi ordinare la mozzarella vegetale € 2.0 
Aggiunte: € 0,5 - € 3.0 

1. Cereali con glutine 2. Crostacei 3. Uova4.pesce 5. Arachidi 6. Soia e derivati 7.
Latte e derivati 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Sesamo 13. lupini

FOCACCIA ESTIVA BRUSCHETTATA(V) (V)  
Olio extravergine, zucchine, melanzane, pomodorini,
origano, pinoli, olive, basilico
Condimento a freddo
Allergeni: 1,8 ....................................................€ 13,5

PARMIGIANA CON BURRATA (V)  
pomodoro, mozzarella, melanzane, burrata, 
grana, origano, basilico
Allergeni: 1,7.....................................................€ 14,0

VEGGY  (V) (V)  
paté di carciofi, verdure di stagione, pomodorini, olive
riviera, e rucola
Allergeni: 1 .......................................................€ 14,0

MORTADELLA BIO E PISTACCHI 
Mozzarella, mortadella, formaggio stravecchio, 
rucola, pistacchi
Allergeni: 1,7, 8................................................ € 16,5

SAN DANIELE E BUFALA  
Pomodoro, mozzarella, bufala d’Aviano, 
crudo di San Daniele, pomodorini
Allergeni: 1,7 ...................................................€ 16,5

EXPORT DUNKEL Bottiglia 500ml  ...................... € 5,5
5,2% Birra rossa, di malto, corposa e dalle delicate
 note tostate e caramellate. Una vera delizia per gli
amanti delle birre scure.

HEFE WEIZEN Bottiglia 500ml ............................ € 5,5
5,2% Una birra delicata e al contempo frizzante, 
con un forte aroma di chiodi di garofano, combinato con
una discreta nota di banana.

RADLER Bottiglia 500ml  .....................................€ 5,5
2,6% La Export Hell viene miscelata con della limonata,
ricavando così una bevanda dissetante e con contenuto
ridotto di alcol.

HELLES ANALCOLICA Bottiglia 500ml  ..................€ 5,5
Il nostro assortimento offre anche la birra analcolica,
che incontra sempre il gusto di tanti amici.

PIZZECON FARINE BIOLOGICHE MACINATE A PIETRA

IMPASTO AI 3 CEREALI SEMI-INTEGRALI:

FARRO, GRANO E SEGALE 

1. Cereali con glutine 2. Crostacei 3. Uova4.pesce 5. Arachidi 6. Soia e derivati 7. Latte e
derivati 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Sesamo 13. lupini


