ANTIPASTI

HUMMUS DI ZUCCA, CECI E LIMONE

CON TEMPEH MARINATO E CRUMBLE SALATO V™

con pinoli, porro, prezzemolo, aglio, semi di zucca

Allergeni: 1,6,8 ..o € 9,00

PANZANELLA DI BROCCOLI E CAVOLI, BRIE DI PECORA
con pane multi cereale, rucola, olive, pomodorini sott’ olio, semi
misti

Allergeni: 1,7,8, 11 e € 8,50

PROSCIUTTO CRUDO DI SAN DANIELE .................... €7,00
PROSCIUTTO CRUDO, MOZZARELLA DI BUFALA ... € 10,50

SELEZIONE DI SALUMI DI SELVAGGINA E FATTORIA
Gripina di cervo, salame di cinghiale, prosciutto d'oca . € 9,50

SELEZIONE DI FORMAGGI E SOTT'OLI
Allergeni: 7,(9) ..o €7,50

CROSTINI DELLO CHEF
Pane fresco, paté, tofu, verdure, olive, abbinamenti del giorno
Allergeni: 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14 € 1,50 AL PEZZO

MVEGETARIANO M MVEGANO



PRIMI

RISOTTO ALLA CREMA DI RADICCHIO ROSSO,
ERBORINATO DOLCE e RIDUZIONE AL REFOSCO V)

(anche vegan)
AllErgeNiz7 o €9,50

CRESPELLE Al CARCIOFI, PORRO E TIMO
Allergeni: 1,7 o € 9,00

RAVIOLI di ZUCCA fatti in casa
con ricotta affumicata, burro e salvia
Allergeni: 1,7 oo € 9,00

TAGLIOLINI ALLA SAN DANIELE
con crema di latte e crema di tartufo nero
Allergeni: 1, 3, 4, 7. € 13,00

GNOCCHI DI PATATE ALLE CIME DI RAPA

con pomodorini secchi, pesto di pistacchi e scaglie di pecorino
(anche vegan)

Allergeni: 1, 7, 8 i € 9,50
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SECONDI

POLPETTINE GREEN ALLA CANAPA (V)
con pateé di carciofi, insalatina di rucola e cappuccio,

verdure invernali, semi di canapa, maionese vegan
Allergeni: 1. € 13,00

FUNGHI ALLA PIASTRA E LENTICCHIE SPEZIATE V')
con polenta
Allergeni: 6,9 .. oo €12,00

FRICO di PATATE AL ROSMARINO
con polenta carnica!V!
Allergeni: 1,7 € 11,00

FILETTO di MANZO GRIGLIATO
con patate schiacciate alle erbe e scalogno ............... € 20,00

POLLO RUSPANTE GRIGLIATO, ALLA DIAVOLA
Patate al forno, salsa al curry, zenzero e peperoncino
Allergeni: 3,10 .. .o € 13,00

CONTORNI

PATATE AL ROSMARINO, SALVIA E CURCUMA V' € 4,00
VERDURE SPEZIATE AL WOK V™ ... €6,00
POLENTA CARNICA M € 3,50

SCHIACCIATA DI PATATE ALLE ERBE e SCALOGNO.. € 4,00
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INSALATE

INSALATA MISTA DI STAGIONE V)
PIcCola . . €4,50
GraNde .o € 8,00

FINOCCHI, RUCOLA, CAROTE, ARANCE
Allergeni: 9
Piccola ..., € 6,00

GORGONZOLA E PERE

Radicchio, pere, cappuccio, gorgonzola, semi misti, noci
Allergeni: 7,8,11

PIcCola . . €6,00
Grande ... € 10,00

POLLO SPEZIATO

Verdure crude di stagione, pollo alle spezie, yogurt, coriandolo
Allergeni: 7

Piccola ... €6,00
Grande ... € 10,00

TROTA FRIULANA

Verdure crude di stagione, carpaccio di trota, sesamo nero
Allergeni: 4,11

Piccola ... € 6,00
Grande ... € 10,00
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LE FOCACCE A LUNGA
LIEVITAZIONE

CIME DI RAPA, PESTO, CARCIOFI E PECORINO (BIANCA) )
Mozzarella, cime di rapa, pecorino, aglio, cuore di carciofo, olive
Allergeni: 1,7 o € 13,50

RADICCHIO DI TREVISO

Pomodoro, mozzarella, radicchio, taleggio, cuore di carciofo,
aceto balsamico

Allergenic 1,7 o € 13,50

VEGGY V)

Pomodoro, paté di asparagi, olive taggiasche, verdure di
stagione e rucola

Allergeni: 1T o € 13,50

MORTADELLA BIO, PESTO DI PISTACCHI, RUCOLA E
SCAGLIE DI MONTASIO

Mozzarella, formaggio stravecchio

Allergeni: 1,7 o € 15,50

SAN DANIELE E BUFALA
Pomodoro, mozzarella, bufala, crudo di San Daniele, pomodorini
Allergeni: 1,7 o € 15,50
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PIZZE

con farine biologiche macinate a pietra.
Impasto ai tre cereali semi-integrali: farro, grano e segale

In alternativa alla mozzarella puoi ordinare la mozzarella vegetale.. € 1,50
AGGIUNTE .. €0,50 - 3,00

MARINARA V)
Pomodoro, aglio, origano
Allergeni: 1 € 5,00

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella
Allergeni: 1, 7 oo € 6,00

SICILIANA
Pomodoro, acciughe, capperi, olive, origano (a richiesta con
mozzarella)

Allergeni: 1, 4, (7). € 8,50
BUFALA

Pomodoro, mozzarella, bufala, pomodorini, origano

Allergeni: 1, 7 oo € 9,50

ORTOLANA DI STAGIONE

Pomodoro, mozzarella, verdure miste di stagione spadellate,
pomodorini, rucola

Allergeni: 1, 7 € 9,50

CAVOLI CHE BUONA
Pomodoro, mozzarella, brie, spinaci, grana, cavoli misti

Allergenic 1, 7 oo € 9,50
FETA

Pomodoro, mozzarella, feta, pomodorini, olive, rucola
Allergeni: 1, 7 oo €9,50

RADICCHIO E GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella, radicchio, gorgonzola, grana
Allergeni: 1, 7 oo €9,50

FUNGHI MISTI E RICOTTA AFFUMICATA

Pomodoro, mozzarella, porcini, champignon e ricotta
affumicata

Allergeni: 1, 7 oo € 9,50

SGOMBRO E CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, sgombro e cipolla
Allergeni: 1, 4, 7 o € 9,50
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PIZZE

con farine biologiche macinate a pietra.
Impasto ai tre cereali semi-integrali: farro, grano e segale

In alternativa alla mozzarella puoi ordinare la mozzarella
vegetale ... €1,50
AggiuNte ..o € 0,50 - 3,00

BUFALA E CRUDO
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, bufala, crudo, origano

Allergenic 1, 7 € 11,50
AMATRICE

Pomodoro, mozzarella, pancetta, pecorino

Allergenic 1, 7 oo €9,50
CARNICA

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini e caciotta di capra
Allergenic 1, 7 oo €9,50
CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto naturale, champignon,
carciofi
Allergeni: 1, 7 oo € 9,50

SPECK, PORCINI E GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella, porcini, gorgonzola, speck

Allergeni: 1, 7 .o € 10,00
VIENNESE

Pomodoro, mozzarella, wurstel

Allergeni: 1, 7 oo € 7,00

SALAMINO PICCANTE
Pomodoro, mozzarella, salamino
Allergeni: 1, 7 oo € 7,50

SALSICCIA E FRIARIELLI (BIANCA)
Mozzarella, salsiccia, friarielli (cime di rapa), grana
Allergeni: 1, 7 .o € 10,50

BOSCAIOLA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, pancetta, porcini, cipolla e
grana

Allergeni: 1, 7 i € 11,00
CALZONE

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto naturale, champignon
Allergeni: 1, 7 oo € 9,00
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BIRRA ALLA SPINA

BRAU IM MOOS

EXPORT HELL
5,3% Leggera, gusto delicato

Piccola (200 M) oo €2,50
Media (400 MI) o €4,50
Caraffa (1500 M) ..o € 16,00

BIRRA SPECIALE
(secondo la disponibilita)

Piccola (200 M) oo € 3,00
Media (400 MI) o € 5,00
Caraffa (1500 M) ..o € 18,00

BIRRA IN BOTTIGLIA

anche per asporto (-20% dal prezzo di listino)

BRAU IM MOOS

EXPORT HELL Bottiglia 330ml ............coooiiii, € 3,50
5,3% Stille Helles. Leggera, gustosa e frizzante. Seduce perché
pienamente armoniosa. Il suo gusto singolare e delicato fa di
essa un vero piacere per gli intenditori di birra.

EXPORT DUNKEL Bottiglia 500ml .................oooeinne. € 5,00
5,2% Birra rossa, di malto, corposa e dalle delicate note tostate
e caramellate. Grazie all'utilizzo tradizionale di malto scuro, la
birra assume la sua caratteristica colorazione e il suo aroma
tipico. Una vera delizia per gli amanti delle birre scure.

HEFE WEIZEN Bottiglia 500ml ............ccoooin. € 5,00
5,2% Una birra delicata e al contempo frizzante, con un forte
aroma di chiodi di garofano, combinato con una discreta nota
di banana. Secondo la tradizione, questa birra color ambra
subisce un processo di alta fermentazione e matura in bottiglia
fino ad ottenere un sapore completo.

RADLER Bottiglia 500ml ............coooiiii € 5,00
2,6% La Export Hell viene miscelata con della limonata,
ricavando cosi una bevanda dissetante e con contenuto ridotto
di alcol.

HELLES ANALCOLICA Bottiglia 500ml ....................... € 5,00
I nostro assortimento offre anche la birra analcolica, che
incontra sempre il gusto di tanti amici.



BRUNEHAUT (GLUTEN FREE)

BLOND

Bottiglia 330 ml ... € 5,00
Al naso emana profumi di lievito con sfumature floreali, che
ricordano l'acacia. Al palato risulta fresca e dissetante,
delicatamente amara nel finale. Una birra da aperitivo per
accompagnare gli stuzzichini a base di verdure.

BIRRIFICIO LUPULUS

LUPULUS ORGANICUS

Bottiglia 330 ml ... € 5,00
Birra Bio Blonde Triple, ultima nata alla Brasserie Les 3
Fourquets, & fabbricata unicamente con materie prime di
origine biologica. L'idea e stata quella di riprodurre nel modo
pitu esatto la Lupulus Triple dalle quale si differenzia per
I"'utilizzo di luppoli di origine tedesca anziché sloveni e per
I'impiego di zucchero di canna biologico al posto del
saccarosio. Ne deriva una birra che assomiglia alla sorella, ma
con gusto piu rotondo e delicatamente dolce.

FOGLIE D’ERBA

JOICE (Blanche)

Bottiglia 750 ml ... € 16,00
4,5% Blanche speziata di coriandolo ed arancia, sfumata
acidita ed una piacevole sensazione di pulizia al palato,
contraddistinta da un corpo snello e dalla grande facilita di
beva. Perfetto aperitivo, accompagna molto bene piatti di
pesce e carne bianca, nonché primi piatti asciutti e farinacei in
genere.

HOPHELIA (India Pale Ale)

Bottiglia 750 ml ... € 16,00
8,0% Stile India Pale Ale. L'impatto aromatico garantito
dall’abbondante luppolatura, caratteristiche resinose, fruttate
ed erbacee. Sono perfette con carne alla griglia, barbeque e
cibi speciati in genere.

BABEL (Pale Ale)

Bottiglia 750 ml ... € 16,00
5,0% Birra di carattere e buon impatto aromatico, garantito da
un ricercato bouquet di luppoli aromatici, da un corpo leggero
e dalla spiccata facilita di beva. Buon ingresso biscottato e
finale discretamente amaro e rinfrescante, con note di frutta
tropicale, agrumi, resine e delicate sensazioni erbacee. Ottimo
aperitivo e “birra quotidiana”, accompagna bene piatti di carne
e cibi delicatamente speziati.



Sostanze o prodotti che provocano allergie o
intolleranze

1. Cereali contenenti glutine (cioe grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati, tranne:
e Sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio;

e Maltodestrine a base di grano;

e Sciroppi di glucosio a base di orzo;

e Cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico
di origine agricola.

. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova (sono comprese le uova di tutte
le specie di animali ovipari).

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

e gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di
vitamine o carotenoidi;

e gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella
birra e nel vino.

. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
¢ olio e grasso di soia raffinato;

e tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale,
tocoferolo acetato
D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base
di soia;

e oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di
soia;

e estere di stanolo vegetale prodotto da steroli

e olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

e siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola;

¢ lattiolo (sono compresi latte bovino, caprino, ovino, e ogni
tipo di prodotto da essi derivato).

8. Frutta a guscio vale a dire:
¢ mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus

avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium
occidentale), noci di pecan [Carya illinoiensis (Wangenh) K.
Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland
(Macadamia ternifoliae) i loro prodotti, tranne per la frutta
a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11.  Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12.  Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a
10mg/kg o 10mg/l espressi in termini di SO2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13.  Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Cortesemente per allergie ed intolleranze avvisare il
responsabile di sala

N
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